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Hochzeitsarrangement 3 
 

Prosecco und O-Saft zum Empfang 
              Zuckerschotensuppe mit Lachsstückchen am Tisch serviert 
 

 Buffet 
       Kalt 
  Anti Pasti Pastbuffet mit eingelegten Paprika,  
  Champignons, Zuccinis, Auberginen,  

        Mozzarella mit Tomaten 
                Perlzwiebeln auf Ruccola ,  

 Bunter Mischsalat bestehend aus Eisbergsalat, 
Cocktailtomaten, Mais, Paprika dazu Thousand 

      Islanddressing, Knoblauchdressing, Basalmikodressing. 

 
Warm 

Hähnchenmedaillons mit frischen Kräutern 
Lachsfilet in Zitronensauce 

Schweinemedaillons in Pfeffersauce 
Gorgonzolasauce,Tomatensauce – Basilikumsauce 

Nudeln mit Paprika , Lauchzwiebeln und Chilischoten 
Nudeln mit Pesto 
Kartoffel Gratin 

Absacker wie Grappa und Ramazotti nach dem Essen 
 

Dessert 
Frischer Obstsalat 

Pana Cotta mit frischem Himbeer Püree 
Tiramisu 
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Mitternacht  
 

Hausgebeitzeter Graved Lachs mit Senf Dillsauce 
Ganzer Lachs heißgeräuchert mit Sahnemeerrettich 

Schinken mit Honigmelone 
Kleine Medaillons im Speckmantel auf eingelegten Tomaten 

Putenbrustfilet mit Anti Pasti und Remouladensauce 
Internationale Käse vom Brett mit Trauben 

Chiabatta, Stangenbrot, Kräuterbutter und Butter 
 

 
Getränke 

Kir Royal zur Begrüßung, Rot und Weißwein, Mineralwasser, O – Saft, A – Saft, 
Cola, Fanta, Sprite 

Fassbier, Korn, Weinbrand, Roter und Grüner, Bacardi, Whisky, 
Wodka, Sambucca, Ramazotti , Grappa oder ähnliche  

 
 

 
 

 


